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Allgemeines

Getrankeschankanlagen dienen dem Ausschank von Getranken aus Getranke- oc
Grundstoffbehaltern in TrinkgefaRe. Wahrend die Getrénke, z.B. Bier, alkoholfreie
Erfrischungsgetranke, Fruchtsafte oder auch Wein im original verpackten Gebinde
hygienisch einwandfrei sind und innerhalb der vorgegebenen Verwendungszei
bedenkenlos gelagert werden kdnnen, wird beim AnschluR an die Getrankeleitung
der Behalter geoffnet und bleibt dann je nach Dauer zwischen wenigen Stunder
und Wochen im Anschluf3. Da bei einem offenen System die hermetische Abgren:
zung zur AuBenwelt fehlt, kbnnen Verschmutzungen in die Anlage eindringen und
das Getrank verandern.

Das Ziel der Hygienebemihungen ist das Eindringen von Schmutz auf ein Mini-
mum zu beschranken und auf einem niedrigen Niveau zu halten um so jegliche
Veranderung der Getranke zum Schutze der menschlichen Gesundheit sowie zL
Erhaltung einer optimalen Getrankequalitat zu vermeiden.

Rechtsvorschriften

Vom Gesetzgeber werden daher Getrankeschankanlagen besonderen Reinigunc
anforderungen unterworfen, damit Gefahrdungen oder Beeintrachtigungen fiir Per
sonen ausgeschlossen werden kénnen.

Als Ausdruck fur diese Bemiuhungen wurde die Reinigung irGégrankeschank-
anlagenverordnungSchankV) und deffechnischen Regeliir Getrankeschank-
anlagen(TRSK) besonders beriicksichtigt. Im Rahmen dieser Rechtsvorschriften
wird dem Betreiber von Anlagen vorgegeben, welche Anforderungen er hinsicht-
lich der Hygiene bei Getrankeschankanlagen zu erfillen hat.

Was verschmutzt eine Schankanlage?

Mikroorganismen

Mikroorganismen (Keime) kdnnen bei bestimmten Getranken erwiinscht sein (z.B.
Hefen in naturtriben Bieren). In vielen Fallen sind sie jedoch unerwiinscht, da sie
zum Verderb von Getranken fihren. Mikroorganismen sind ,,allgegenwartig”.

Die Getranke werden vom Lieferanten praktisch frei von Fremdkeimen, d.h. mit
Keimzahlen von unter 1 Keim pro Liter angeliefert. Durch das Anschliessen des
Getranke- oder Grundstoffbehélters und das Offnen des Zapfhahnes gelangen M
kroorganismen in die Anlage. Dies ist auch mit dem derzeitigen Stand der Technik
nicht zu verhindern.



Die Keime vermehren sich, bilden Belage auf der produktberiihrten Seite der Lei-
tungen und produzieren Stoffwechselprodukte, die den Geschmack des Produktes
verandern oder zur Tribung fuhren. Bekanntestes Stoffwechselprodukt ist die Milch-
saure, die von Milchsaurebakterien gebildet wird. Sie fihrt zum ,,Sauerwerden*
des Getrankes. Andere Keimarten produzieren wiederum andere Stoffwechselpro-
dukte.

Durchgehende oder fleckenférmige Belage werden vielfach von Hefen gebildet,
deren Tatigkeit den Geschmack des Getréankes ebenfalls nachhaltig andert.

Der sogenannte Bierschleim wird durch Essigsédurebakterien verursacht. Der Es-
siggeruch an ungepflegten Zapfhéhnen ist ein typisches Zeichen fir die Anwesen-
heit dieser Organismen. Schlie3lich sind noch die Schimmelpilze zu nennen. Die-
se kdnnen nur dort existieren, wo sie Luftsauerstoff und Nahrstoffe finden. Bei
Schankanlagen ist das Angebot meist recht gro3. Das fangt bei verspritztem Ge-
trank vom Anzapfen der Getrankebehalter an und geht bis zu nachtropfenden Zapf-
hahnen an der Theke. Schimmelpilze sind immer ein Hinweis fir mangelnde Sau-
berkeit.

Das Tribwerden, z.B. eines Bieres, wird meistens von Mikroorganismen verur-
sacht. Die Triibung ist dabei von der Anzahl und der Art der Zellen abhangig.
Wenn ein sonst klares Bier leicht getriibt erscheint, ist es nicht mehr einwandfrei.
In langeren Schankpausen, zum Beispiel tGber Nacht, kdnnen sich die Mikroorga-
nismen so stark vermehren, dafl3 es zu Tribungen und Geschmacksbeeintrachti-
gungen kommen kann.

Bei alkoholfreien Getranken sind es hauptsachlich Hefen und Essigsaurebakterien,
die einen stechenden oder moderigen Geruch produzieren und diese Getranke ver-
derben kodnnen.

Pathogene (gesundheitsschadliche) Keime sind relativ selten. Sie werden immer
durch mangelnde Personalhygiene von auf3en an Bauteile herangebracht (z.B. Zapf-
armatur). Innerhalb der Getrédnkeschankanlage sind sie aufgrund der Umgebung
bei den meisten Getranken nicht vermehrungsfahig und daher fiir den Verbraucher
ungefahrlich.

Andere Verschmutzungen

Neben den Mikroorganismen trifft man noch andere Verschmutzungen an. Haufig
sind Ablagerungen aus Hopfenbestandteilen bei Bierleitungen. Sie geben der Ge-
trankeleitung eine goldgelbe Farbe und lassen sich wie die Mikroorganismen nicht
durch Spulen mit Wasser entfernen. Bedeutsam ist, dal’ diese Beldge den Bierge-
schmack verandern kénnen.

Auch Reinigungsmittel kénnen als Riickstédnde in Schankanlagen verbleiben. Dies
deutet auf eine unsachgeméafle Handhabung (z.B. zu hohe Konzentrationen) und
ungentgendes Nachspuilen der Leitungen hin.
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Schlielich findet man in Getrankeleitungen auch kristalline Ablagerungen (z.B.
bei Bier und Wein), den sogenannten ,,Bierstein und ,,Weinstein“. Diese kdnnen
durch saure oder durch atzalkalische Reinigungsmittel sowie mechanische Reini
gungsmittel beseitigt werden.

Die Verschmutzungen haben die Eigenschatft, daf? sie fest an den Oberflachen ha
ten. Sie lassen sich von dort keineswegs einfach abspullen. Zusétzlich setzt sic
Schmutz in Ritzen und Spalten fest, wie sie zum Beispiel bei unsachgemalier Befe
stigung von Schlauchtillen entstehen. Das sind ideale Nischen, aus denen Schmu
nur schwer zu entfernen ist. Aus diesem Grund sollten Anlagen mdglichst ohne
derartige Totraume gebaut sein.

Hygienegerechte Gestaltung von Bauteilen

Alte Bauteile sind oft noch nicht ideal gestaltet, um sie leicht zu reinigen. Aber alle
neuen Bau- und Anlagenteile miissen so gestaltet sein, dal3 eine Kontaminatio
durch Schmutz und insbesondere das Wachstum von Mikroorganismen vermiede
wird. Vertiefungen, Totraume und Spalten missen weitgehend ausgeschlossen we
den. Auch diirfen Vorspriinge, Ubergénge und Erweiterungen keine scharfen Kan
ten aufweisen, sondern missen abgerundet sein. Die Bauteile miissen aul3erdem
gestaltet sein, daf3 sie strémungsgunstig und leicht entleerbar sind. Der Austausc
alter, schwer reinigbarer Bauteile ist daher zu empfehlen.

Reinigung

Reinigen bedeutet, alle Arten von Schmutz zu entfernen. Darin sind auch Mikroor-
ganismen eingeschlossen. Durch das angewandte Reinigungsverfahren muf3 g
wahrleistet werden, dal® der geforderte Reinigungserfolg erzielt wird. Nachfolgend
werden verschiedene Reinigungsverfahren beschrieben:

Reinigen mit Wasser

Das wird vielfach als einfachste Form der Reinigung angesehen. Hierbei werder
die Leitungen nur mit Trinkwasser gespult. Ein Reinigungseffekt ist nur beschrankt
zu erzielen. Es ist ein weit verbreiteter Irrglaube anzunehmen, daf3 die Turbulenze
der Strdmung zur Reinigung ausreichen.

Wasser sollte nur zum Vorspllen eingesetzt werden, damit die Produktreste aus de
Leitung gedriickt werden und das nachfolgende Reinigungsmittel in seiner Wirk-
samkeit nicht negativ beeinflut wird. AuBerdem ist das Nachspilen mit Wasser
bei Einsatz eines chemischen Reinigungsmittels unerlaRlich.



Reinigen mit mechanischen Hilfsmitteln

Die mechanischen Hilfsmittel haben den Zweck, die Beldge abzulésen. Ein solches
mechanisches Mittel ist z.B. eine Schwammkugel. Die Schwammkugel muf3 deut-
lich gréRRer sein als der Leitungsquerschnitt und wird mit Druck durch die Leitung
gepresst. Dabei reibt sie anhaftende Belage und Mikroorganismen von den Lei-
tungswanden, soweit dies moglich ist, ab. Ahnlich wie die Entfernung von Fettre-
sten mit einem Schwamm und Wasser nicht méglich ist, kann die Kugel z.B. Harz-
beldge nicht ablésen. Der Reinigungseffekt kann durch verschiedene Kugelharten
(weich, mittel, hart) noch beeinfluf3t werden. Welche Kugelharte die richtige ist,
muf3 im Einzelfall in Abhangigkeit vor der Anlage festgelegt werden.

Jede Schwammkugel darf nur einmal benutzt werden, da sich in den Poren der
Kugeln Mikroorganismen sammeln. Eine weitere Verwendung in einer anderen
Schankanlage fiihrt zur Verschleppung der Keime. Eine relativ saubere Anlage
kann dadurch infiziert werden.

Die Schwammkugel tétet auch keine Mikroorganismen ab. Zur sicheren Entfer-
nung hartnackiger Verschmutzungen ist eine Kombination mit einem chemischen
Reinigungsmittel erforderlich.

Mechanische Reinigung Geréat fur mechanische Reinigung




Chemische Reinigung

Bei der chemischen Reinigung werden meist kombinierte Reinigungs- und Desin-
fektionsmittel verwendet. Der Vorteil dieser chemischen Reinigungsmittel liegt

insbesondere in ihrer keimtétenden Wirkung und ihrer Eigenschaft, Schmutz zu
I[6sen und in alle Schmutzbereiche eindringen zu kénnen, z.B. in Spalte oder Tot:
raume.

Nach der Reinigung ist es wichtig, die Reinigungsmittel aus der Schankanlage
sorgfaltig auszuspilen. Selbst geringe Reste des Reinigungsmittels kénnen de
Geschmack verandern und den Bierschaum zerstéren.

Die Reinigungsmittel durfen die Oberflache der Leitungen nicht angreifen. Bei

Kunststoffleitungen ist es wichtig, daf das fiir den jeweiligen Kunststoff geeignete
Reinigungsmittel in der empfohlenen Konzentration verwendet wird.

Bei der chemischen Reinigung mussen einige Faktoren zusammenspielen, um ei
gutes Ergebnis zu erzielen: Temperatur, Konzentration des Reinigungsmittels unc
die Einwirkzeit.

Daher ist es notwendig, die Einsatzempfehlungen des Herstellers beziiglich Kon
zentration, Temperatur und Einwirkzeit genau einzuhalten.

Man kann die chemische Reinigung in Umlauf-, Durchlauf-, und Standreinigung

unterteilen.

Bei der Umlaufreinigung zirkuliert das Reinigungsmittel stetig durch das System.

Chemisches Reinigungsverfahren




Diese Reinigungsart ist effektiv, da durch die Bewegung des Reinigungsmittels
auch Bereiche von Lufteinschliissen erreicht werden.

Bei der Durchlauf- oder auch verlorenen Reinigung wird der geléste Schmutz von
der Oberflache des Bauteiles abtransportiert.

Bei der Standreinigung wird die Anlage mit Reinigungsmittel gefiillt. Die Wirkun-
gen unterscheiden sich nicht wesentlich. Da die Strdomung fehlt, stellt die Einwirk-
zeit den Haupteffekt dar.

Chemisch-mechanische Reinigung

Bei der chemisch-mechanischen Reinigung wird ein Reinigungsmittel mit einem
mechanischen Hilfsmittel kombiniert. Man nutzt bei dieser Form der Reinigung
die Vorteile beider Arten.

Reinigung in der Praxis

Die Reinigung von Getréankeschankanlagen wird entweder mit mobilen Reinigungs-
geréaten oder fest installierten Anlagen durchgefiuhrt.

Grundreinigung

Vor der Erstinbetriebnahme einer Getrankeschankanlage mufd immer eine Grund-
reinigung durchgefiihrt werden. Die Grundreinigung sollte eine chemisch-mecha-
nische Reinigung sein. Ebenso ist nach langeren Betriebspausen sowie bei grober
Verschmutzung von Schankanlagen eine Grundreinigung vorzunehmen. Sie sollte
in regelméaRigen Zeitabstanden, z.B. vierteljahrlich, wiederholt werden.

RegelmaRige Reinigung

Die regelmafige Reinigung ist nach Bedarf, mindestens jedoch in 14-tagigen Ab-
standen durchzufiihren. Grundstoffleitungen sind spéatestens alle 3 Monate zu rei-
nigen. Der Begriff ,Bedarf” wird im Kapitel ,Was muf3 wie haufig gereinigt wer-
den?” erlautert.

Kritische Stellen

Kritische Stellen sind vor allem Zapfarmaturen (Kompensatorverstellung, Kolben
zur Betatigung), Leitungsanschluf3teile (zwischen Riickschlagsicherung und Dich-
tung zum Getrankebehalter) sowie alle Bauteile an Dichtstellen, mit Spalten und
Totraumen. Weiterhin Bégen hinter den Zapfarmaturen, ,,warm verlegte* Leitungs-
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teile, DurchfluBmengenmesser, Magnetventile oder nicht korrekt montierte Steck-
verbinder.

Die Leitungsanschluf3teile und die Zapfarmaturen sind die beiden kritischen Stel-
len, an denen eine Infektion in die Leitung und damit auch in das FalR gelanger
kann.

Reinigung der Zapfarmatur (Zapfhahn)

Gesetzlich vorgeschrieben ist die tégliche Reinigung der Zapfhahne, besser noc
vor und nach dem Betrieb. Diese kann durch eine Spulung der Auslauftille mit
warmen oder heiRem Wasser, einer Hahnburste und mit einem Desinfektionsmitte
erfolgen. Erfahrungen aus der Praxis zeigen, daf3 ein taglich gespulter und mi
einem Desinfektionsmittel behandelter Hahn, wesentlich zur Vlerbesserung der ge
samten Anlagenhygiene beitragt.

Ein Postmixhahn muf3 taglich mit einer Birste gereinigt werden. Dabei sind die
Auslauftille, der Siruptrenner und die angrenzenden Geh&useoberflachen zu rein
gen. Hilfreich ist, Auslauftille und Siruptrenner Gber Nacht in Desinfektionmittel
zu legen, am nachsten Morgen abzuspillen und mit desinfizierten Handen wiede
einzubauen.

Mindestens einmal pro Woche sollten alle Zapfhdhne komplett gereinigt werden.
Dabei mussen die Zapfhahne zerlegt und mit einer Blrste mechanisch gereinig
werden. Bei den heute oft eingesetzten Kompensatorhahnen findet sich eine me
chanische Verstellung, die teilweise mit einem Zahngestange ausgerustet ist. Di
Reinigung dieser Zahngesténge ist besonders wichtig, da der Schmutz sich hie
sehr gut festsetzen kann.

Zerlegter Kikenhahn Reingungsbirsten




Reinigung des Leitungsanschluf3teiles (Zapfkopf, Premix/Postmix-Steckkupplungen)

Ahnlich, wenn gleich nicht so haufig wie beim Zapfhahn, kommt am Zapfkopf das
Getrank mit Luft in Berlhrung. Eine Reinigung ist daher bei jedem Wechsel des
Behalters erforderlich.

Dabei ist die Mindestanforderung eine Spllung mit Wasser. Wie oben schon er-
wahnt, kann damit eine groR3er Teil der hygienischen Anforderungen sicher einge-
halten werden. Bei Bedarf kann eine regelmafige Spulung mit anschlieRender
Desinfektion notwendig sein. Da beim AnschlieRen des Behalters haufig ein Sprit-
zen des Getranks und damit Verschmutzung des Druckgasbereichs und Zapfkopfes
erfolgt, ist ein Zerlegen in bestimmten Zeitabstanden erforderlich. Eine gute Lei-
tungsreinigung ist unwirksam, wenn der Zapfkopf verschmutzt bleibt, da sich die
dort vorhandenen Infektionen sofort wieder ausbreiten kénnen.

Zapfkopf reinigen
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Tips

Getranke in den Leitungen von der Kihlstelle bis zum Hahn kiihl halten
Mikroorganismen vermehren sich bei niedrigeren Temperaturen erheblich lang-
samer als bei Zimmertemperatur. Um das Keimwachstum in Schankpausen ge
ring zu halten, sollte eine durchgehende Kiihlkette gewahrleistet sein. Das heif3t
von der Kihlstelle bis zum Hahn durch Verwendung eines isolierten Leitungs-
bindels (Python) mit Begleitkiihlung. Wenn die Begleitkiihlung und Isolierung
unter dem Schankbalken enden, und ein halber Meter Getrankeleitung warmn
steht, kann das schon zu Problemen fiihren. Die Kihlung und Isolierung sollte
daher durchgehend bis zum Hahn ausgefiihrt werden.

Getrankereste sofort beseitigen

Tagliche Reinigung der Zapfhahne

RegelmaRiges Zerlegen und Reinigen des Leitungsanschlufteiles

Nicht benutzte Leitungen in den Reinigungsprozess einbinden

Nicht benutzte Leitungen sollten immer gereinigt und anschlie3end mit Wasser
und/oder Sodawasser bzw. destilliertem Wasser befillt werden. Dies ist beson
ders bei langeren Schankpausen wichtig. Besser ware noch, nach der Rein
gung mit Wasser zu splilen, das Haftwasser mif @@l einer sauberen
Schwammkugel zu entfernen und anschlieRend die Leitung abgeschlossen il
einer CQ-Atmosphare zu halten.

Vor der Wiederinbetriebnahme einer langer nicht benutzten Leitung ist grund-
satzlich eine Grundreinigung vorzusehen.

Vor jeder Reinigung Hande waschen bzw. desinfizieren

Zapfhahne nicht an der Tllle anfassen und nicht mit schmutzigen Lappen ab-
wischen

Was mul3 wie haufig gereinigt werden?

Die Antwort liefert der 8 11 der Getrankeschankanlagenverordnung bzw. die TRSK
501.
Nachfolgend die wichtigsten Absatze dieses Paragraphen:

(1) Getrankeschankanlagen sind nach Bedarf mindestens jedoch nach Mafl3gabe
der folgenden Vorschriften zu reinigen.

In dem unbestimmten Rechtsbegriff ,,nach Bedarf' liegt das wohl gréf3te Mil3ver-
stéandnis beziiglich der Anlagenreinigung. Die Formulierung ,,nach Bedarf' klingt
fir den Laien schwammig und wird gerne Uberlesen, doch in Wirklichkeit ist es
eine sehr strenge Anforderung. ,,Bedarf stellt eine Gibergeordnete Forderung dar.
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Bedarf fir Reinigung besteht spéatestens dann, wenn ersichtlich eine Veranderung
des Getrankes stattfindet oder eine Verschmutzung der Anlage bzw. von Bauteilen
(Zapfarmatur, Leitungsanschlufteil) erkennbar wird.

Beispiele:

® Der Zapfhahn riecht nach Essig oder vergorenem Produkt

® Belage oder auffallige Verfarbungen der Leitungen und Bauteile

@ Trubungen in sonst klaren Getranken

® Fehlgeschmack im Getrank, z.B. fremdartig,

Die Praxis zeigt, daB3 in vielen Fallen ein Reinigungsbedarf schon vor Erreichen
des Mindestzeitabstands von 14 Tagen entsteht. In solchen Fallen ist ein Reini-
gungsintervall von 1 mal bis mehrmals pro Woche anzustreben. Erfahrungen zei-
gen, dalR kompliziert gestaltete Anlagen mit langen Leitungen sowie bei hohen
Umgebungstemperaturen oder langen Schankpausen schneller Verschmutzungen
aufweisen, und daher haufiger gereinigt werden sollten. Bei gut gebauten Anlagen
und groBen Ausschankmengen ohne Pausen kann die l4tdgige Reinigung ausrei-
chend sein.

(2) Getranke- und Grundstoffleitungen einschlie3lich der Zapfarmaturen sind
unmittelbar vorder ersten Inbetriebnahme zu reinigen.

Dies betrifft Verschmutzungen, die von der Montage und Herstellung der Bauteile
herriihren z.B. O1, Spane und Weichmacher aus Kunststoffleitungen. Die Erstrei-
nigung mufd daher besonders sorgféltig erfolgen.

(3) Getrankeleitungen einschlie3lich der Zapfarmaturen sind alle zwei Wochen
sowie bei jedem Wechsel der Getrankeart und unmittelbar vor einer Unterbre-
chung des Betriebs von mehr als einer Woche zu reinigen; der abwechselnd mit
Getrank und Luft in Berihrung kommende Teil der Zapfarmatur ist taglich ein-
mal zu reinigen.

(4) Grundstoffleitungen sind alle drei Monate sowie bei jedem Wechsel des Grund-
stoffs und unmittelbar vor einer Unterbrechung des Betriebes von mehr als einer
Woche zu reinigen.

Diese Anforderung betrifft Postmix-Schankanlagen, bei denen aus einem Grund-
stoff, Trinkwasser oft auch Kohlensaure, ein Getrank in der Anlage hergestellt
wird.
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(5) Der bewegliche Teil der Hinterdruckgasleitung ist alle zw6lf Monate zu reini-
gen.

Ein Austausch ist hier oft einer Reinigung vorzuziehen, da keine Haftwasserrick-
stéande in den Leitungen verbleiben dirfen. Eine Trocknung nach der Reinigung ist
SO gut wie nicht realisierbar.

(6) Leitungsanschlufteile sind vor jedem Anschlul3 sowie unmittelbar nach Her-
ausnahme aus dem Getranke- oder Grundstoffbehalter zu reinigen.

Im Klartext heifdt das, Reinigung des Zapfkopfes bei jedem Behélterwechsel, z.B.
durch Spllung mit Wasser. In der Praxis wird diese Regelung leider zu wenig be-
achtet. In bestimmten Zeitabstanden empfiehlt es sich, die LeitungsanschluRteile
zu zerlegen, damit sie bei langerem Gebrauch keine Infektionsquelle darstellen
Ein Austausch gegen saubere Anschluf3teile in bestimmten Absténden ist ratsan
Einige Lieferanten und auch Schankanlagenreiniger praktizieren das in 14-tagi-
gem Rhythmus.

(9) Fur die Reinigung sind Reinigungsmittel zu verwenden, von denen der Her-
steller bescheinigt hat, dal3 sie den allgemein anerkannten Regeln der Technik
entsprechen.

Auf der Packung und der Gebrauchsanweisung des Reinigungsmittels muf} entwe
der das SK-Kennzeichen oder der Hinweis aufgedruckt sein, ,,Erfillt die Anforde-
rungen der TRSK 501“. Nach der derzeit gultigen Getrankeschankanlagenverord
nung werden Reinigungsmittel nicht mehr baumustergepriift. Daher kann auf del
Verpackung der Reinigungsmittel das SK-Kennzeichen angebracht sein oder es is
der Verweis auf die TRSK 501 aufgedruckt.

Zur Beauftragung eines gewerblichen Reinigers

Zur Reinigung einer Schankanlage kann ein qualifizierter gewerblicher Schankan-
lagenreiniger beauftragt werden. Dabei sollte der Betreiber Art und Umfang der
durchzufihrenden Reinigungsarbeiten genau festlegen.

Es empfiehlt sich, die Reinigung der Leitungen einschlielich Zapfhahnen und
Zapfkdpfen mit einem chemischen oder chemisch-mechanischen Verfahren vorzu
schreiben.

Der Betreiber hat in regelmafigen Abstanden zu prifen, ob der Reiniger tatséch
lich zum eingetragenen Termin anwesend war, die Reinigung durchgefuhrt hat
und ob die Reinigung im Betriebsbuch eingetragen wurde. Weiter ist festzuhalten,
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ob der vereinbarte Reinigungsumfang erfolgt oder ob z.B. nur mit Wasser gereinigt
wurde.

Der Reiniger haftet fiir den Erfolg der Reinigung. Bei unsachgemafer Reinigung
kann der Gastwirt den Reiniger belangen. Der Betreiber bleibt jedoch verantwort-
lich fur die Sauberkeit der Anlage.

Moglichkeiten der Reinigung durch den Betreiber

Wenn der Betreiber seine Getrankeschankanlage selbst reinigen will, so stehen ihm
dazu zahlreiche Reinigungssysteme zur Verfiigung. Er sollte sich von einem Ex-
perten z.B. von seinem Lieferanten, beraten lassen. Die Reinigungssysteme sollten
nach Wirksamkeit ausgesucht werden und sind nach MalRgabe der Bedienungsan-
leitungen zu betreiben, insbesodere was Reinigungsmittel und Kontaktzeit bei der
chemischen Reinigung betrifft

Hierbei ist vom Betreiber unbedingt zu beachten, daf3 nur solche Reinigungsmittel
gewahlt werden, die seine Bauteile nicht angreifen, denn nicht jedes chemische
Reinigungsmittel ist fir jedes Bauteil geeignet. Der Installateur der Anlage sollte
daher eine Reinigungsmittelempfehlung und eine Reinigungsanweisung zur Ver-
fugung stellen.

Mobiles Reinigungsgerat
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Anhang:

1. Auszug aus der
Verordnung Uber Getrankeschankanlagen (Getrankeschankanlagenverordnung
-SchankV-) vom 17. Juni 1998

§11
Reinigung

(1) Getrankeschankanlagen sind nach Bedarf, mindestens jedoch nach Malf3-
gabe der folgenden Vorschriften, zu reinigen.

(2) Getrénke- und Grundstoffleitungen einschlie3lich der Zapfarmaturen sind
unmittelbar vor der ersten Inbetriebnahme zu reinigen.

(3) Getrankeleitungen einschliel3lich der Zapfarmaturen sind alle zwei Wo-
chen sowie bei jedem Wechsel der Getrankeart und unmittelbar vor einer
Unterbrechung des Betriebs von mehr als einer Woche zu reinigen; der ab-
wechselnd mit Getrank und Luft in Beriihrung kommende Teil der Zapfar-
matur ist taglich einmal zu reinigen.

(4) Grundstoffleitungen sind alle drei Monate sowie bei jedem Wechsel des
Grundstoffs und unmittelbar vor einer Unterbrechung des Betriebs von mehr
als einer Woche zu reinigen.

(5) Der bewegliche Teil der Hinterdruckgasleitungen ist alle zwdlf Monate
Zu reinigen.

(6) Leitungsanschluf3teile sind vor jedem Anschluf3 sowie unmittelbar nach
dem L6sen von dem Getranke- oder Grundstoflbehalter zu reinigen.

(7) Getréanke- und Grundstoffbehdlter sind unmittelbar vor dem Befiillen zu
reinigen, wenn der Betreiber das Beflllen vornimmt.

(8) Auf Getrankeschankanlagen, die dem Ausschank von Heilwassern, Quell-
wassern oder Tafelwéassern dienen, sind die Absétze 3 und 6 nicht anzuwen-
den.

(9) Fur die Reinigung sind Reinigungsmittel zu verwenden, von denen der
Hersteller bescheinigt hat, dal3 sie den lebensmittelrechtlichen Anforde-
rungen entsprechen.
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